
　

み
な
さ
ま
、
元
気
で
新
年
を
お
迎
え
い
た

だ
い
た
で
し
ょ
う
か
？　

二
〇
一
七
年
は
伊
勢

屋
を
ご
愛
顧
い
た
だ
き
、
ま
こ
と
に
あ
り
が
と

う
ご
ざ
い
ま
し
た
！　

二
〇
一
八
年
も
小
田
原

に
必
要
な
お
店
に
な
れ
る
よ
う
に
、
従
業
員
一

同
、
真
心
を
こ
め
て
、
お
客
様
が
幸
せ
な
気

持
ち
に
な
れ
る
よ
う
な
お
菓
子
を
お
届
け
し
た

い
と
思
い
ま
す
。

　

伊
勢
屋
の
冬
の一
番
人
気
の
お
菓
子
と
い
え

ば
「
い
ち
ご
大
福
」
で
す
！　

甘
ず
っ
ぱ
い

い
ち
ご
と
、
甘
さ
ひ
か
え
め
な
つ
ぶ
し
あ
ん
を

毎
日
、
石
臼
で
つ
い
た
お
餅
で
手
包
み
し
た
、

お
子
さ
ま
か
ら
ご
年
配
の
方
ま
で
、
と
て
も

人
気
の
あ
る
冬
の
お
菓
子
で
す
。
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VOL.1　
「チョコのすあま」

かつて小田原はイチゴの大産地
だったそうです。蓮正寺の小清
水さんの育てるイチゴは土耕栽
培です。土壌診断を行いその
土で育てるイチゴに最適な肥料
を使用して育てたイチゴです。

伊勢屋のいちご大福で使用する
イチゴは、2L サイズの「とちお
とめ」です。実がしっかりしていて、
つぶしあんとの相性も抜群です。
１月中旬頃からは小田原の農家さ
ん小清水さんと磯崎さんの採れ
たて新鮮な「さちのか」も一部
使わせていただいております。

上新粉を使った昔ながらの人気のお菓子「すあま」ですが、
これに知り合いのパティシエ大推薦のスイス産の風味豊か
なココアパウダーを入れてみました。これが和と洋の絶妙な
コラボレーション！モチモチ食感とチョコの風味が大人の「す
あま」という感じで美味しいです。是非お試し下さい。

❷  草餅

❸  桜もち

道明寺粉（お米の粉）で作
る桜もち。関西では「桜もち」
というと皆さん「道明寺」を
思い浮かべます。

上新粉に宮城県産のよもぎ
を加えてこしあんを包んだ、
春らしい香りのするモチモチ
なお菓子です。

白玉粉を使った和風のクレー
プのような「桜もち」です。
関東では「桜もち」というと
こちらを思い浮かべます。

❶  道明寺


